JAPANISCHER MITTAGSTISCH

Dienstag bis Freitag von 9:30 bis 14 Uhr im WaZou Feldbergstrasse 121 Basel
Bitte mit Voranmeldung durch Email, SMS oder WhatsApp 079 536 7494

Kurzzeichen zum Bestellen

TANT Spezielle Speise flir diese Woche
Tantanmenisch CHF 22
Weizennudeln, Schweinefleisch aus der Schweiz, Fruhlingszwibel,
Miso, Bio Huhnerbruhe, Sesam, Essig, Ingwer, Knoblauch, Salz,
Sojasause, Sesamol, Chili, Hausgemachter Chiliol mit Japanischer
Pfeffer

DFEM Spezieller Nachtisch fiir diese Woche
Mandarine Daifuku CHF 3 Vegan
Mandarine, Klebreismehl, Zucker, Bohnen, Salz

Otonasama Lunch mit Misosuppe CHF 20 Vegan

b £FHt 5 > F Die Hauptspeise des Woche ist Frithlingsrolle
Misosuppe, 2 x Reisballe, Fruhlingsrolle Teig (Weizenmehl, Wasser,
Kokosol, Salz) Brokkoli IP Swisskarotten, Shiitakepilze, Glasnudel

(Erbsen, Mugobohnen), Ingwer, Saisonales Gemuse, Mini
Nachtisch

Taiyakisch i H ¥’ & CHF 5 Vegan
Knusprige Waffel mit rotebohnen Paste
Rotebohnen, Zucker, Weizenmehl, Wasser, Kokosol, Salz

Okonomiyaki Paradeiser CHF 25 Vegetarisch

Gemiise Pfannkuchen mit einem Spiegel Ei, Tomaten, Mochi,
Nudeln, und selbstgemachter vegan Sauce und Mayonnaise
Mehl, IP Swiss Eier, Weizennudeln, Tomaten, Klebreismehl, Kohl,
Ingwer, Algen, Sojasauce, Orangensaft, Tomatenmark, Essig,
Worcestersauce, Mirin, Sojamilch, Rapsol, Essig, Salz, Zucker

Tofu Okonomiyaki E1FH B F CHF 16 mit selbstgemachter vegan
Mayonnaise
Speck Vegan moglich mit Voranmeldung
Gemise Pfannkuchen mit entweder Tintenfisch oder Speck oder
Tintenfisch Tofu flir Vegetarisch

Mit beide Tintenfisch und Speck CHF 18
Tintenfisch + Speck |P Swiss Eier, Kohl, Tintenfisch, IP Swiss Speck, Bio Tofu, Mehl,
Ingwer, Sojasauce, Orangensaft, Tomatenmark, Essig, Algen
Worcestersauce, Mirin, Zucker, Salz, Rapsol

Vegan
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RM Vegetarisch Vegetarisch Ramen<>— X > CHF 18
Mit Hihnerbrihe und Fleisch CHF 20
RMEF Fleisch Vegan auch moglich Gemise tiiber Nudelsuppe
Miso, Knoblauch, Ingwer, Weizennudeln, Bio Hihnersuppe, Bio
RMV Vegan HiUhnerfleisch aus der Osterreich, IP Swiss Eier, IP Swiss Karotten,
Friahlingszwiebeln, Kohl, Sesam, Chiliol
GZ Girazu Reissandwitch CHF 15 Vegan

Reis, Nori Algen, Karotten, Saisonal Gemuse

Age Maki 517 LEEE & CHF 15 Vegan
Frittierter Tofu Sushi

Bio Tofu, Tapiokamehl, Rettich, Ingwer, Gurke, Fruhlingszwiebeln,
Erbsen Mungobohnen Nudeln

Fleisch Gyoza #%F CHF 17 Vegetarisch oder Vegan auch méglich
Japanische Ravioli Giber Reis (CHF 10 Ohne Reis und Salat)
Vegan Huhnerfleisch aus der Schweiz, Bio Tofu flr Vegetarier oder

Vegan, Kohl, IP Swiss Karotten, Fruhlingszwiebeln, Knoblauch-
Fleisch nur Gyoza Schnittlach, Knoblauch, Ingwer, Salat, Gurke, Mehl, Tapiokamehl

Sesamol, Sojasauce, Sake, Zucker
Vegan nur Gyoza

Sushiburritos CHF 16 Vegan auch moglich

Lachs Reis, Nori Algen, Essig, Zucker, geraucherter Bio Lachs oder Bio
Tofu fur Vegetarier und Vegan, Avocado, Gurke, Rettich, Sesam, IP
Tofu Swiss Karotten
Tofu Yakisobalf € |X CHF 18 Gebratene Nudeln
mit Gemiise und entweder Tintenfisch oder Speck oder Tofu
Speck Mit beide Tintenfisch und Speck CHF 20
Tintenfisch Weizennudeln, Kohl, Zwiebeln, Ingwer, Sojasauce, Sake, Mirin,

Tomatenmark, Orangensaft, Braunzucker, Worcestersauce, Algen
Tintenfisch& Speck




